Zawiera m.in.:
1. Zmysty jako lacznik z otoczeniem i stymulator zachowan
Zarys budowy i funkcjonowania zmystow cztowieka
Ocena sprawnosci zmystow cztowieka
Przyczyny zréznicowanej sprawnosci sensorycznej ludzi
Substancje generujace wrazenia zmyslowe
Wplyw przetwarzania i przechowywania zywnos$ci na jej cechy sensoryczne

Dodatki do zywnosci poprawiajace jej jakos¢ sensoryczng
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Przyprawy i ich rola w ksztattowaniu jakosci sensorycznej produktow sensorycznych i
potraw

9. Sztuka kulinarna a percepcja jako$ci sensorycznej potraw

10. Sensoryczna analiza Zywnosci

11. Sensoryczne mechanizmy regulacji spozywania pokarmu



