SPIS TRESCI

1 Zupa piwna z pumperniklem ............... 3 17. Wotowina na szkartatno.......................
2. Zupa czeKoladowWa.........cceveverrerirrirnnn. 4 18. Duszony udziec Cielgey . ....cwiiivvrrnsss
3. Wzmacniajaca Zupa dla Osoby Chorej . 5 19. Kiel’basy I’ybne ........................................
4. Pieczeri wotowa po angielsKU................ 6 20. Gotebie duSzone.......ccccvveeeivciciis
5 Sos holendersKiomo 7 21. Grenada z kalafiordw.........cccccooveenecnne
6. Karbonada cieleca po wiedefisku.......... 8 22. Pieczony 0zOr WOlOWY........cccevnerericnnnne
7. Kiethaski smazone bez ostonek.............. 9 23. Sos ziotowy a la Raviotte.....................
8.Strudel tyrolski.....c.cooovrrnvniinre, 10 24. Baranina z rozna na szybko.................
9. TOrt ZIEMNIACZANY oo seeseeseesessre, 1 25. Zaby W POtrawCe .....ccccecevvvrereerereeresienenns
10, PierniKi 1iPSKI€....ervereererereseeesereeesrereenn 12 26. Racuchy pyszne.......coovvvesiiensiienann.
11. Rosolis (likier) fatwym sposobem...... 13 27. Swojska herbatka wyborna.........c.coe....
12. Zemlanka (zupa butczana).................... 14 28. Grzaneczki z konfiturg wisniowg
13, Ragout z pieczonej cieleciny................ 15 szybkim sposobem .........ccoeevvevrienenn
14, Lin W POLtraWCe ovveeveeeereeeseeeseeseieenenes 16 29. Rost wotowy z jajem po diabelsku ...
15, Ros6t na pstragach albo 30. Zupa postna z pulpecikami z karpia ...
SZCZUPAKACH .vvovveeoeeeeceveeeeeeeeeereeeeeeeenneen 17 31. Kietbaski jajeczno-szpinakowe..............

16. Pieczony mus jabtkowy 18 32. Ge$ nadziewana......ccoevvcecninicnnn,



33. Udziec barani po portugalsku.............. 35 55. Syrop jabtKOWY.......cccovviiiiniiccieee, 57

34. Satatka z sardeli......cccecieiiiiciiieeienns 36 56. Zupa z zacierkami, czyli krupnik
35. Ciasto krolewskKie.......ccoccevvevvecerienniennnn, 37 JAJBCZNY cuiiiice et 58
36. Cwibak karlsbadzki, czyli suchary 57. Wolowina duszona ........cccceeceeeneneniees 59
karlsbadzKie......ccoooeveriiiiniecieeene 38 58. Pudding WOtOWY .......oveiniiiriiiincences 60
37 WiSnioWKa........coeiiii e 39 59. KUICZE Z FYZEM .ot 61
38. Wodzianka przypalana.......cccceeeene 40 60. Sledz z ziemniakami........cco.ccooverrvrerrnnne, 62
39. Sos winny do wotowiny........ccceceeveennnene 41 61. Podroby gesie w czarnym SoSie................ 63
40. Cielecina po mieszczansku.........c......... 42 62. Ziemniaki en ragout........ccoceeeveerevrennnns 64
41. RosOt zdrowotny......cccevcieiiiriceseneiennns 43 63. Brukiew duszona......cceevecvvierniriinnerennenns 65
42. Buchty, czyli pampuchy gotowane 64. Suréwka z biatej kapusty .......cccccceevrienne. 66
Na MIEKU ..o 44 65. Paszteciki wroctawskie.........cococcoeiinenene. 67
43. Kalarepa nadziewana.............cccocervevennane. 45 66. Krem czekoladowy po turecku................ 68
44. Szczupak po polsKU....cccoviivviiiieniciennns 46 67. Precelki e 69
45, ZUPa JAJECZNA.ciciiiierrieeeieesieinsieressenens 47 68.Zupa berlinska.......cocoevvienciiiciesiienns 70
46. Udziec dziczy panierowany.......c......... 48 69. Cielecina po piemoncku.......cccovervnenee. 7
47. Zajac pieczony i nadziewany ................ 49 70. Krwiste 0zory Wolowe .........ccccceeeeericenne. 72
48. S0S KrolewsKi.....ccocooveeveienciciiinicicinns 50 71. Kluski jajeczne po wiedensku.......c.o...... 73
49. Pieczen wiedenska z rusztu w sosie ... 51 72. Warkocz strasburski.........ccoevvicinnnns 74
50. Makaron podpiekany z sosem 73. Karp w krotkim smaku .......ccccocoeeeinienne. 75
SMICtANOWYM ..oviviviiieece e 52 74. Pieczone skowronki ze .$niegiem’ .... 76
51. Ziemniaki oktadane farszem................ 53 75. Tort WAOSKI ..o 77
52. Placek twarogowy na sposob lipski.... 54 76. ZUpa WiejSKa....ccovveereisesieise e 78
53. Tort franCuSKi...cocoeoeeerriceeniccc e 55 77. Kaczka dusSzona......ccocovveveneneseciccirieeee 79
54. Landrynki Cytrynowe.....ccceeevvereevennns 56 78. Kalafior gotowany......cccceveevcvnenevecnnnen, 80



79. Udziec cielecy a la Daube......................
80. Legumina na sposdb czeskKi.......cceevnen.
81. Kurcze z kardami.....coceeveeveiiieienncnniene,
82. Pierniki norymberskie
83. Chlebek muszkatotowy.......cccccevvevvrunee.
84. Wzmacniajacy auszpik dla chorego ...
85. Kawa Z 204€d Zi.ucovvvecvreiiiieie v
86.Zupa 0grodnika......cccoeeeveiviriinsirenennns
87. Watrdbka po francusku........c.ccceeerureenene.
88. Duszona kapusta Kiszona..........ccceue.....
89. Poledwica pieczona po angielsku
90. MiZEFI@. it
91. Flaczki cielece w biatym sosie
92. Zupa na butce.....cooviveiiiiiiis
93. Chrustki (faworki) po Slasku................
94. Zupa mleczna z kluseczkami
TYZOWYMiiiiiiiiiiie e
95. Szynka gotoWana......ccoceeveerveeseesesienens
96. Konserwowanie szynKki
97. Cielecina zaprawiana
08. Jaja faszerowane.......ccceveeveerveerieesnnnnns
99. Ragont z pieczonej gesiny.....cccceevvreene.
100. Babka ziemniaczana.........cccereeeene.
101. Marchewka z groszkiem |
102. Biszkopt

81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92
93
94
95

103. Buraczki marynowane
104. Mleko migdatowe..........coeverveiriecniinnns 106
105. Zupa piwna na m leku
106. Ozory baranie z sosem grzybowym .. 108

107. Groch gotowany.......ccocccveeevveirennas 109

108. Pulpety wotowe albo cielece........... 110

109. Makaron po WHOSKU.......ccvvervrveiiienienns m
110. Jaja po rzymsKuU....cccovervnevineneeeniennnn, 112
111. Zajgc w rosole po czeSKU.....cccoeeeeeeee. 113
112. Gotowana dzika kaczka na rumiano .. 114
113, CWibaK. .ot 115
114. Kotaczki CUKIOWEe.......ccocevirirece 116

115. Niezawodna receptura na znakomitg

eau de Cologne ......ccecviviviviiiinienienns 117
116. Ocet CYtryNOWY....ccooceverrereeeereeenene 118
117. Herbatka z lisci pomaranczy........... 119
118. Roso6t cielecy z ryzem albo kaszg .... 120
119. Kluski ziemniaczane.......cocoveeveenenes 121
120. Sznycel WOtOWY.......ccoovivvviiieiesiirieen, 122
121. Zupa z zielening....c.cococeoeeveenenercicenne 123
122. Krupnik na wotowinie..........ccoceevrvennnnn. 124
123. Udziec cielecy duszony w sosie

na kwasnej Smietanie.......ccceeveerienne 125

124. Legumina z grySiKu....ccccovvvvvenenennnn, 126
125. Ragout z pieczonej baraniny.............. 127



126. Tort drezdefAsKi..cooceeeivnciiiricee
127. Ros6t wotowy z makaronem................
128. Siekance WotoWe......c.coeeervrrirciienee
129. Leb cielecy gotowany.........ccccoceeevneenee
130. Sos z biatej rzepy do ryb i flaczkow ..
131. Szybkie ciasto do Kawy.......cccceevruenee.
132. Rosot wolowy z ryzem......cccceevevveennnn,
133. Pieczeni duszona marynowana............
134. Szczupak z biatg pietruszka

i Kluskami.....cooniiiniic
135. Ziemniaki au gratin prostym

SPOSODEM i
136. Legumina z kaszy jaglanej...............
137. .Biedni ryCcerze".....ocovveiviieienesenenns
138. Galaretka z bursztéwek...........c.c.........
139. Biszkopt angielski ........cccovvireniennnas
140. Wodka angielska ......ccccocovvveeiicniinnnnn,
141. Jatowcdwka angielska..........coveevvenneene.
142. Zupa z jajami w koszulkach................
143. Cielecina w auszpiku......cccovrevvrvnnnnne.
144, Karp duSzZOoNy ...cccvceeeeviienieeseeseeenns
145. Duszony udziec barani

z ziemniakami....oooveeninniie,
146. Placek brunszwicKi.......ccceoerirrcrinennns
147.0 serze ijego Wyrobie.......ccocvvevrrenns

148. Wino szampanskie z soku z brzozy. ..
149. Francuska zupa cebulowa....................
150. Watrdbka cieleca duszona....................
151. S0S MIECZNY..ocveviiieeieecece e
152. Wieprzowina w sosie

stodko-kwasnym ...
153. Kurcze dUSZONe....ccovuveenevereniriirenneas
154. Ptysie migdatowe.........ccocccvreierirnriennnn,
155. Ros6t wotowy ze stozkami z ryzu

albo grysiku wiederskiego...............
156. Potrawka z kury albo gesi

z gruszkami i stoning......c.ccccoceevvvennnnn.
157. S0S ZI€lONY ..ovceiicieecce e
158. Pudding ziemniaczany ...........ccco....
159. Satata gtowiasta faszerowana..............
160. Kotacze (jajeczniki) francuskie..........
161. Pasztet WOlOWY ...ccccvvveiiiciieecciee,
162. Galaretka porzeczkowa..........c.cceurvnee.
163. OgOrki KiSZONne....cccovveivvviviieeirienan,
164. Ros6t wotowy z makaronem .nitki". ..
165. Pasztet z ozoréw wotowych na kwasno
166. Gulasz na ptuckach cielecych..............
167. Marchewka z groszkiem I1..................
168. Potrawka z cieleciny.....ccccovevvvevnnne.
169. Dzika kaczka duszona.........ccoceeveencns

157
159
160
161

162
163
164

165



170. Karczochy z jarzynami.......cocevenee.
171. Raki z zielonym groszkiem..................
172. Szczupak gotowany na modro............
173. Kurcze z kalafiorem........c.ccocccvvevvrnennnn,
174. Szpinak gotowany..........cccceevvveervereernnnnns
175. Brzana w czerninie po polsku............
176. Biate pierniki norymberskie..............
177. Melony W OCCi€..ccvivcierieicieiceieeseennn
178. Zupa jarzynowa z jajami

w koszulkach.......ccocooieiniicicie,
179. Wieprzowina z majerankiem

i kKluseczkami...oooocoeernceicniccce
180. Siekanka z pieczonej cieleciny
181. Kalarepa do wotowiny
182. BOFOW K .cooieceeeiiicice e
183. ZajaC dUSZONY..cccveiieeiieisiirereeeesienens
184. Wafle holenderskie ..........ccoovveeeninnnee
185. Babka piaskowa......c.ccccoevviicnriiccnne
186. Kurcze w potrawce ........cccceceveervereennns
187. Rosot wotowy z wioszczyzng..............
188. Bifsztyk WOtOWY ......ccovvvivieiiiicciens
189. Gotowany 0zo6r wotowy peklowany

lub WedzoNny ...
190. Kotlety cielece duszone
191.Forszmak

192. Watrébka cieleca nadziewana............ 202
193. Fasolka szparagowa z mlekiem.......... 203
194, Babka (Zista)....cc.ccovvevveieveriiiieseveeeens 204
195. Zupa mleczna z kluseczkami

migdatowymi.....ccoceevvviiiiciieecinn, 205
196. Frykadelki (kotleciki mielone)

CIBIECE i 206
197. Mostek wotowy d la Royale.................. 207
198. Sos do wszelakiej dziczyzny................ 208
199. Kaptony albo kury w auszpiku............ 209
200. Zajac po szwajcarskuU.......cccceerevrrennnn 210
201. Pieczen cieleca albo wotowa

duszona z jabtkami.......ccccoevencenne. 211
202. Rurki z optatkbw migdatowych.......... 212
203. Tort ze skrobi pszennej.......c.ccceeveene. 213
204. Konfitura z porzeczeK.......cccooevvevrnenee. 214
205. Zupa na pieczonej wotowinie.............. 215
206. SOS WINNY .o 216
207. Peklowana szynka gotowana.............. 217
208. Grenada z cieleciny.....ccccccvvevvivvriennnn, 218
209. Legumina rakowa.......cccovevvereeresnennn 219
210. Forszmak miesny....ccccvverviervnereseneenes 220
211. Ciastka galanteryjne .........cccccoveeeee. 221
212. Galaretka truskawkowa...........c.c.cccenee. 222
213. ROSO JAJECZNY ..o 223



214.
215.

216.

217.

218.

219.
220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.

Kluseczki migdatowe.........c..cccverveunnnas 224
Marchewka z pasternakiem
1Daraning...ccevni e 225
Fasolka szparagowaz konserwy......... 226
Modra Kapusta.......ccocoeverviiniiinieeniennn, 227
Kiszona kapusta ze Smietang

i szczupakiem......ccoceovvceiriieiceseecenn, 228
Lin z bialg pietruszkg.........cocooeevrennennns 229
Krajanka angielska.......ccccoveeennennee 230
Stodkie Swiderki.....ccoocoveniciniinenn. 231
SOK WIiSNIOWY ...ovveviiici e 232
ZUpa CYTrYNOWa...ccoeveveeeeeeeieeereeieeee 233
SzpiNak oo 234
Udziec cielecy jak udziec barani........ 235
Udziec cielecy marynowany

1 PIECZONY ot 236

227.Biata  rzepa na rumiano........c........ 237
228. Lodyz mleczka migdatowego............. 238
229. Zupa z zielonego groszku................. 239
230. Udziec barani z kiszonymi

(oT0[0] 1 1C: Uy 1 SR 240
231 Karp Na CZarn0O.....ccoeeneenmeenneennenenns 241
232. Kluseczki drozdzowe.........ccococeevreneneas 242
233. Kietbaski augsburskie..........ccoceevrvennnnn. 243
234. Wieprzowina w sosie

do dZICZYZNY..ooiiriiece e 244
235. Fasolka szparagowa.......c.ccceeeeereeureenenns 245
236. Okon z mastem i pietruszka.............. 246
237. M adraszKi.....cocueeenereinneiie e 247
238. Ciasto Z PUSZKi..coovvvveivierrceiiiieesine 248
239. Kawa na sposéb orientalny.................. 249

INDEKS.....cooii e 251



