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Wydawnictwa zwarte 

 

1. Dominik, Piotr : Kelner : kwalifikacja T.9 wykonywanie usług kelnerskich / Piotr 

Dominik. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, cop. 2015. - 152 s. : il. 

kolor. ; 25 cm. – (Egzamin Zawodowy. Repetytorium + Testy) 

 

2. Gutmayer Wilhelm, Stickler Hans, Lenger Heinz : Obsługa kelnerska : klasa 

mistrzowska / tłumaczenie Anna Grajkowska-Soroka. - Warszawa : Wydawnictwo 

REA, 2013. - 248 s. : il. ; 28 cm 

 

3. Janasik Aldona, Zarczuk Dorota : Sztuka usługiwania : jak być dobrym kelnerem. - 

Warszawa : CeDeWu, 2013. - 232, [1] s. : il. ; 21 cm 

 

4. Jaracz Beata, Szpiłyk Halina : Poradnik kelnera. - Krosno : Wydawnictwo i Handel 

Książkami "KaBe", 2011. - 83 s. : il. ; 21 cm. - Bibliogr. s. 83 

 Dla osób pracujących w zawodzie kelnera a także dla uczniów szkół zawodowych. 

 

5. Ławniczak Danuta, Szajna Renata : Obsługa kelnerska : kelner : kwalifikacja T.9 : 

podręcznik. Cz. 1. – Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2014. – 304 s. 

: il. kolor. ; 25 cm 

 

6. Ławniczak Danuta, Szajna Renata : Obsługa kelnerska : kwalifikacja T. 9 kelner : 

podręcznik. Cz. 2. – Warszawa : Wydawnictwo Rea : nakł. Wydawnictw Szkolnych i 

Pedagogicznych, 2014. – 280 s. : il. (gł. kolor.) ; 25 cm. – Bibliogr. s. 279 

 Na okł.: Nowa podstawa programowa. 

 

7. Ławniczak Danuta, Szajna Renata : Obsługiwanie gości : kelner : kwalifikacja T.9 : 

zeszyt ćwiczeń. Cz. 1. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2014. - 136 

s. : il. ; 30 cm 

 

8. Ławniczak Danuta, Szajna Renata : Obsługiwanie gości : kelner : kwalifikacja T.9 : 

zeszyt ćwiczeń. Cz. 2. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2014. - 120 

s. : il. ; 30 cm 

 

9. Mielczarczyk Zofia, Urbańska Beata : Gospodarka i rachunkowość w gastronomii. – 

Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2012. – 191 s. : il. ; 24 cm 

 Dla uczących się w zawodzie kelnera. 

 

10. Parchotiuk, Kacper : Wykonywanie usług kelnerskich : obsługiwanie gości. – Lublin : 

Fundacja VCC, cop. 2013. – 88 s. : il. (gł. kolor.) ; 24 cm. – (Vocational Competence 

Certificate). – Bibliogr. s. 88 

 Dla osób przygotowujących się do zawodu kelnera. 

 



11. Pleskacz, Jakub : Obsługa konsumenta : technik hotelarstwa 341[04] : materiały 

ćwiczeniowe dla ucznia. Z. 1. - Szczecin : Ole-Art Jakub Pleskacz, 2010. - 83 s. : il. ; 24 

cm. - Bibliogr. s. 83 

 

12. Pleskacz, Jakub : Obsługa konsumenta : technik hotelarstwa 341[04] : materiały 

ćwiczeniowe dla ucznia. Z. 2. - Szczecin : Ole-Art Jakub Pleskacz, 2010. - 102 s. : il. ; 24 

cm. - Bibliogr. s. 102 

 

13. Pleskacz, Jakub : Obsługa konsumenta : technik hotelarstwa 341(04) : materiały dla 

nauczyciela. - Szczecin : Wydawnictwo Ole-Art Jakub Pleskacz, 2010. - 208 s. : il. ; 24 

cm. - Bibliogr. s. 207 

 

14. Podstawa programowa kształcenia w zawodzie : kelner 513101 : opracowano na 

podstawie dokumentu z dnia 7 lutego 2012 r. – Tryb dostępu: 

http://www.koweziu.edu.pl/pp_zawod.php?nr_zawodu=513101  

 

15. Rekomendowane wyposażenie pracowni i warsztatów szkolnych dla grupy zawodów 

hotelarsko-gastronomiczno-turystycznych : kelner, kucharz, pracownik pomocy 

obsługi hotelarskiej, technik hotelarstwa, technik obsługi turystycznej, technik 

turystyki wiejskiej, technik żywienia i usług gastronomicznych / [Krajowy Ośrodek 

Wspierania Edukacji Zawodowej i Ustawicznej]. – Warszawa : Krajowy Ośrodek 

Wspierania Edukacji Zawodowej i Ustawicznej, 2013. – [174] s. pag. varia ; 30 cm 

 

16. Szajna Renata, Ławniczak Danuta : Obsługa kelnerska : kelner : kwalifikacja T.9 : 

podręcznik. Cz. 1. - Wyd. 2. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2015. 

- 304 s. : il. kolor. ; 25 cm 

 

17. Szajna Renata, Ławniczak Danuta : Obsługa kelnerska : kwalifikacja T. 9 kelner : 

podręcznik. Cz. 2. -  Wyd. 2. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 

2015. - 280 s. : il. (gł. kolor.) ; 25 cm. – (Nowa podstawa programowa). - Bibliogr. s. 

279 

 

18. Szajna Renata, Ławniczak Danuta : Obsługa klientów w gastronomii : kwalifikacja 

T.15.3 technik żywienia i usług gastronomicznych : zeszyt ćwiczeń. - Warszawa : 

Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2015. - 408 s. : il. (w tym kolor.) ; 29 cm. – 

(Nowa podstawa programowa). - Bibliogr. s. 407 

 

19. Szajna Renata, Ławniczak Danuta, Ziaja Alina : Obsługa gości (konsumentów) : 

podręcznik do nauki zawodu kelner oraz zawodu technik organizacji usług 

gastronomicznych w technikum i szkole policealnej. Cz. 1. - Warszawa : Wydawnictwa 

Szkolne i Pedagogiczne, cop. 2013. - 245 s. : il. kolor. ; 26 cm. - Bibliogr. s. 245 

 

20. Szajna Renata, Ławniczak Danuta, Ziaja Alina : Obsługa gości (konsumentów) : 

podręcznik do nauki zawodu kelner oraz zawodu technik organizacji usług 

gastronomicznych w technikum i szkole policealnej. Cz. 2. - Warszawa : Wydawnictwa 

Szkolne i Pedagogiczne, cop. 2013. - 194 s. : il. kolor. ; 26 cm. - Bibliogr. s. 193-194 

 



21. Szajna Renata, Ławniczak Danuta, Ziaja Alina : Organizowanie usług kelnerskich : 

zeszyt ćwiczeń : kwalifikacja T.10, kelner. - Warszawa : Wydawnictwo Rea : 

Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, 2015. - 308 s. : il. (w tym kolor.) ; 29 cm 

 

22. Szajna Renata, Ławniczak Danuta, Ziaja Alina : Usługi kelnerskie : kelner : kwalifikacja 

T.10 : podręcznik. - Warszawa : Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne : Wydawnictwo 

Rea, 2015. - 367 s. : il. ; 25 cm 

 

 

Czasopisma 

 

23. Food Service : [gastronomia, hotelarstwo, żywienie zbiorowe] / red. nacz. Axel Bohl ; 

red. polska Małgorzata Bieńkowska, Maria Gościeta, Anna Szarejko. – Warszawa : 

Polskie Wydawnictwo Fachowe ; Frankfurt am Main : Deutscher Fachverlag, 1994. – 

30 cm 

 

24. Restauracja : pismo biznesu gastronomicznego / [red. nacz. Rafał Szubstarski]. – 

Warszawa : ProMedia, 2011. – 28 cm 

 


